
¥1,030 単品 ¥830 （フォカッチャ付）

季節ごとに味わいが楽しめる当店自慢のパスタランチです。

　　　　　　

　　　　※辛み抜き出来ます、お申し付けください。

　　　　　　　

辛いトマトソース。

LUNCH MENU
11:00～15:00

Freddo basilico pomodoro e salmone affumicato

スモークサーモンとトマト・バジルの冷製

スモークの効いたサーモンを使った冷製パスタ。

PASTA SET
パスタ　セット

メランザーネ

レモンの酸味でさっぱりと仕上げました。

ジューシーなナスをたっぷり使った

　　　Melanzana

★プラス￥２００で本日のスープ又は、自家製ジェラートをセットに出来ます。

シラスとオクラのアーリオ・オーリオ

Crema di pollo e zucca

Ario-Olio  di okra e bianchetti

かぼちゃの甘みがやさしいクリームソース。

アクセントにローストしたクルミを添えました。

オクラの食感とシラスの旨みがしみ込んだオイルソース。

仕上げにシャキシャキのスプラウトをプラス。

粗挽きウインナーと夏野菜のペペロンチーノ
　Boario-Orio peperoncino di verdure e sals

いろいろな旬の夏野菜を使った辛いオイルソースです。

カボチャのチキンクリーム

パスタの量変更できます。
多め ＋20g (無料)

大盛り ＋40g (＋¥200)

～パスタセットは、下記が含まれます。～

本日の前菜 自家製フォカッチャ 飲み物

おかわり出来ます。



¥1,030  単品 ¥830
当店自慢のピザ窯で薄焼きで仕上げています。
注文の度に職人が焼き上げるので、約15~20分程度かかります。

　　　

　

〔バジル、モッツァレラチーズ、トマトソース〕

〔ベーコン、コーン、クリームチーズ、生クリーム〕 　　〔サラミ、パプリカ、ピーマン、トマトソース〕

　　マルゲリータ
　　Margherita

11:00～15:00
LUNCH MENU

ベーコン ＆ コーン

ピッツァ料理を下記の中から一つお選び下さい。

PIZZA  SET
ピッツァ　セット

Pomodoro e trabecolare
　　　　〔小柱、トマト、オクラ、タイム〕

                夏野菜のピッツァ

                 小柱 & トマト　　　　　タコ & ズッキーニ
　　　　　　　Zucchini e polpi
　〔タコ、ズッキーニ、ガーリックオイル〕

　★プラス￥２００で自家製ジェラートをセットに出来ます。

　　　　　　　Mais e pancetta Pizza di verdure estive

本日の前菜 本日のスープ

パスタセット・ピッツァセットには、下記の飲み物がひとつ付いてきます。

－ Juice －
オレンジ /  アップル /  グレープフルーツ /  ウーロン茶 / コーラ /  ジンジャエール

－ Café －
季節の珈琲（ホット または アイス）・・季節ごとに豆の種類が変わる珈琲。詳しくは黒板メニューで・・
季節の紅茶（ホット または アイス）・・季節の味わいが楽しめる紅茶。詳しくは、黒板メニューで・・・
エスプレッソシングル (30cc) ・・・・訳すと「特急」を意味し、珈琲豆の味わいを濃厚かつ少量で抽出。
エスプレッソアメリカーノ ・・・・・・エスプレッソをアメリカンコーヒーのように仕上げました。
カフェラテ（+¥200) ・・・・・・・・・たっぷりのミルクとエスプレッソの組み合わせ。
（ホット または アイス）

カプチーノ (+¥200)・・・・・・・・泡立てたフォームドミルクとエスプレッソの組み合わせ。

ピッツァのお持ち帰り承ります。

各種単品価格＋箱代￥200

～ ピッツァセットは、下記が含まれます。～
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