
日本セルプセンター主催 障害者就労支援事業所における農産事業の生産力向上支援事業 
 
第 1 回：「農業技術に関する基礎知識」 
日時：11 月 21 日（月）10:00～12:00、13:30～15:30  
講師：AGURI DESIGN COMPANY 株式会社 山下 雄 氏 

 
 

 

山下 雄│Yu Yamashita 
AGURI DESIGN COMPANY 株式会社 代表取締役 

技術士（農業部門）│IPEA 国際エンジニア│APEC エンジニア（Bio） 
農山漁村イノベーション中央エグゼクティブプランナー 

 
■プロフィール 
文部科学省国家資格である技術士（農業部門 農芸化学）で、土壌肥料および土壌改良、肥料の品質の
技術専門コンサルタントです。 
農林水産業に関するコンサルティングを得意とし、作物の適性に合わせた土づくりや土壌分析など、現
場におけるあらゆる問題点等に対し専門的な知識と経験からトータル的にアドバイスいたします。ま
た、福祉関連および海外での指導も行っており、課題等の即戦力となる情報や実務と課題解決を提供い
たします。 

 
■11/21（月）「農業技術に関する基礎知識から成功へのポイント」 

1 コマ目 10:00～12:00 「福祉関連農業技術に関する基礎実践講座」 
2 コマ目 13:30～15:30「これからの農福連携と成功へのポイント」 
※各コマ 講義 1 時間 45 分+質疑応答 15 分 

国内外での指導経験から得た福祉関連事業に特化した農業技術（作物別品種選定、土づくり、栽培、農
場管理等）について、成功するための実践とノウハウを学ぶことができるセミナーです。土づくりから
栽培・生産管理の実践を学びたい方、農業分野の事業展開に興味のある福祉関連の方、農福連携に関わ
る方すべての事業を加速させるために基礎として押さえておくポイントをわかりやすく解説します。 
 



第 2 回：「6 次化産業化の推進方策（基礎講座）」 
日時：11 月 29 日（火）10:00～12:00 
講師：株式会社食農夢創 仲野 真人 氏 
 
 

 
 
   農林水産物を「生産（1 次）」するだけでなく、「加工（2 次）」、「販売（3 次）」まで 
   一体的に行う「6 次産業化（1 次×2 次×3 次）」分野を中心として、地産地消や農林水産物・ 
   食品の輸出に携わり、全国各地の事例を調査してきました。 
 
■プロフィール 
2019 年 4 月に㈱食農夢創を設立。起業と同時に明治大学専門職大学院グローバル・ビジネス研究科（MBA）
に入学し、2021 年 3 月首席卒業。農業法人の経営支援やビジネスマッチング、また農業塾の企画から運
営・講師まで行うなど全国各地を奔走。農林水産省の農山漁村発イノベーションエグゼクティブプラン
ナーや上級農業・水産業・林業の 3 種類の経営アドバイザーの試験に合格（史上初）など幅広い知見とネ
ットワークを有する。 
 
■11/29（火）「6 次化産業化の推進方策（基礎講座）」 

10:00～12:00 ※講義 1 時間 45 分+質疑応答 15 分 
「農林水産業を夢のある食産業へ想像する。」をモットーに㈱食農夢創を運営し、全国の農業従事者に次
世代の農産事業をコンサルティングしています。6 次化産業の現状と課題を豊富な事例とともに解説いた
します。 
・1 次産業、2 次産業、3 次産業の関連性 
・「作れるから作る」から「売れるから作る」へ 
・自社事業の棚卸（収益計算の振り返り→どうなりたいのか？） 
・販路開拓、直営店運営 
 



第 3 回：「農産品の加工に関する考え方」 
日時：11 月 29 日（火）14:00～16:00 
株式会社 ORIGINESS 田野島 万由子 氏 

 
田野島 万由子（たのしま まゆこ） 
茨城県つくば市在住 
株式会社ＯＲＩＧＩＮＥＳＳ 取締役（フードクリエイション事業部） 

 
＜主な資格等＞ 
・野菜ソムリエプロ（日本野菜ソムリエ協会認定） 

・茨城県産ドライフルーツ専門店 ma*n*ma（マンマ） オーナー 
・フードコーディネーター（日本フードコーディネーター協会認定） 
・マンマキッチンスタジオでの料理教室運営 

（日本野菜ソムリエ協会認定料理教室） 
・つくば市物産会 会員 
・農山漁村発イノベーション中央サポートセンタ―登録 中央プランナー、 

群馬県プランナー 
 
■プロフィール 

2006 年野菜ソムリエ取得を機に、野菜ソムリエ有資格者の活動団体 2007.4 月「ベジフルコミュニティ
いばらき」立ち上げ地域の生産者・生活者と関わる活動を始める（2016 年 3 月期まで代表を務める） 

2007 年より 2 年間、農業生産法人に従事し、営業、生産管理、成分分析等のデスク業務を担う 
2009 年野菜ソムリエプロ（中級）取得、現在は野菜ソムリエカンパニーにも所属し活動中 
同年よりフリーランスとして青果卸売市場所属（非常勤）、商品開発案件、各種講師・講演、幅広い食
のコンサルディング事業等を開始 
 

■第 3 回：「農産品の加工に関する考え方」 
日時：11 月 29 日（火）14:00～16:00 
世に出回る商品において、福祉とそうでないものとの垣根はありません。6 次産業化に取り組む 
ことは、単に 6 次商品やサービスを生み出すことが目的・ゴールではありませんね。従事者とし 
て最低限知っておきたい食品衛生や商品開発の取り組み方、販路開拓手法などを、事例を交えて 
お伝えします。 

 
 


